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FINALITA DELL’ETICHETTATURA -
L’ETICHETTA IDENTIFICA UN PRODOTTO ED HA IN SE
LE POTENZIALITA PER DETERMINARNE IL SUCCESSO

Letichetta di un alimento ha il compito di informare il consu-
matore sulle caratteristiche del prodotto che sta acquistan-
do, fornendogli informazioni corrette, consentendogli di sce-
gliere quello che maggiormente risponde alle sue esigenze.

Letichetta & la carta di identita del prodotto e per questo
motivo deve essere chiara, esaustiva e veritiera.

Non deve indurre il consumatore in inganno evidenziando
caratteristiche e/o proprieta che il prodotto non possiede.

Letichetta promuove commercialmente il prodotto e lo ac-
compagna per tutta la sua vita da scaffale.

. CHIAREZZA LEGGIBILITA INDELEBILITA
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L’OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
QUALI INFORMAZIONI OBBLIGATORIE
DEVONO ESSERE RIPORTATE IN ETICHETTA

QUALI INFORMAZIONI OBBLIGATORIE DEVONO ESSERE
RIPORTATE IN ETICHETTA:

DENOMINAZIONE DEL PRODOTTO

Per l'olio extravergine di oliva la denominazione del prodotto é:
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

accompagnato necessariamente dalla seguente dicitura
OLIO D'OLIVA DI CATEGORIA SUPERIORE OTTENUTO DIRET-
TAMENTE DALLE OLIVE E UNICAMENTE MEDIANTE PROCE-
DIMENTI MECCANICI.

TERMINE MINIMO DI CONSERVAZIONE/DATA DI SCADENZA
Indicato come segue:

Da consumarsi preferibilmente entrolil...
QUANTITA NETTA DELLALIMENTO ¥

Espressa in unita di volume per i prodotti liquidi utilizzando,
a seconda dei casi, il litro, il centilitro, il millilitro.

COME E DOVE

La denominazione di vendita, la quantita e il termine minimo
di conservazione devono figurare in etichetta nello stesso
campo visivo. -

Per campo visivo principale si intende quello piu esposto al
primo sguardo del consumatore al momento dell’'acquisto.

Per termine minimo di conservazione si intende la data fino alla quale il prodotto alimentare
conserva le sue proprieta specifiche in adeguate condizioni di conservazione; esso va indicato
con la dicitura “da consumarsi preferibilmente entro” quando la data contiene l'indicazione del
giorno o con la dicitura “da consumarsi preferibilmente entro la fine” negli altri casi, seguita
dalla data oppure dalla indicazione del punto della confezione in cui esso figura.
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LOTTO

Si intende un insieme di unita di vendita di un alimento, pro-
dotto o confezionato in circostanze praticamente identiche.
Deve essere facilmente visibile, chiaramente leggibile ed in-
delebile ed e preceduto dalla lettera “L” con una serie di nu-
meri.

CONDIZIONI PARTICOLARI DI CONSERVAZIONE

Indicato come segue:

Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo dalla luce e da
fonti di calore.

IL NOME DELLOPERATORE CHE COMMERCIALIZZA

IL PRODOTTO _

Loperatore con il cui nome o con la cui ragione sociale &
__commercializzato il prodotto.

IL PAESE DI ORIGINE O IL LUOGO DI PROVENIENZA
Indicazione di un nhome geografico su un imballaggio (es.
prodotto in Italia). :

LA DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Obbligatoriadal 13/12/2016 fornisce al consumatore le infor-
magzioni nutrizionali del prodotto.

INDICAZIONE METROLOGICA
€ indica la conformita al regolamento vigente relativa alla
quantita del prodotto in confezione, la forma e le dimensioni.
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INDICAZIONE ECOLOGICA
Indica la corretta gestione del rifiuto, al fine di facilitarne la
raccolta, il riutilizzo e il riciclaggio.

ULTERIORI INFORMAZIONI
OBBLIGATORIE
PER | PRODOTTI D.O.P.:

« Denominazione di'origine
« Dicitura del tipo di protezione
» Garanzia Ministeriale )

o T o e -

NOTE DEL REDATTORE

Il presente elaborato non vuole essere una guida sull’etichettatura, che
richiederebbe maggiori approfondimenti e considerazioni, ma solo, un
vademecum sintetico per i bambini delle scuole elementari, con l'auspi-
cio che si riveli utile per tutti coloro (genitori e insegnanti) che ne siano
interessati.

Ogni decisione insmateria specifica di etichettatura deve essere verificata
con un adeguato supporto tecnico di settore, in particolare le disposizioni
legate alle produzioni DOP/IGP e BIO. Alla luce di quanto specificato non
ci si ritiene responsabili di errori, imprecisioni e/o0 omissioni contenuti nel
seguente vademecum.
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ESEMPIO DI ETICHETTA D.O.P.

L'OLIETTO

olearia dal 1850

Marchio aziendale

DOP DAU No Denominazione di origine |
GARGANO

Logo europeo D.O.P. |

EXTRA VERG|NE Denominhazione del prodotto
D’OLIVA

750 mL ©
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L'OLIETTO

Marchio aziendale

olearia dal 1850

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

Denominazione del prodotto

OLIO DI OLIVA DI CATEGORIA SUPERIORE
OTTENUTO DIRETTAMENTE DALLE OLIVE
E UNICAMENTE MEDIANTE
PROCEDIMENTI MECCANICI

DOP DAUNO

Denominazione di origine |

GARGANO

Logo europeo D.O.P. |

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

ANNATA 2009 - 2010

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA:

-

OLEARIA LOLIETTO
VIA XXX, XXX - CAP XXX - ITALIA
TEL. +39 XXXX XX XX XXX

Ragiong'sociale
e sede del produttore

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO:

GIORNO/MESE/ANNO

Termine minimo
di conservazione e lotto

CONSERVARE IN LUOGO FRESCO
750 ml € ED ASCIUTTO AL RIPARO DALLA LUCE
E DA FONTI DI CALORE

Capacita in litri
e riferimenti ambientali

DICHIARAZIONE

1 CUCCHIAID CERTIFICATO DA
NUTRIZIONALE PER 15 ml

100l ORGANISMO DI

o 33891 [ 508k CONTROLLO
9 624kl [124kal AUTORIZZATO DAL
rosi ;4 ] MILP.AAF.

Garanzia ministeriale |
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Valori nutrizionali |
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18mg
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